
Sensations du Moment ... 34 €uros

Ce menu laisse la liberté totale à Jean-Luc Wahl  
de jouer un air de cuisine en trois gammes. 

Rencontre des Saveurs... 45 €uros

Amusettes de la bouche
Tarte fine de foie gras de canard aux pommes du Verger de Joëlle Rueher.

Amusante composition de noix de Saint-Jacques , patates douces et œuf de 64°.
Gigot d'agneau de lait des Pyrénées confit doucement dans du beurre au sel de guérande 

lait de pommes de terre
Ou

Paleron de veau de sept heures servi dans l'esprit d'un couscous
Assiette de dégustation des fromages de Maître Antony  (suppl. 7 €uros)

Le Péché de l'amateur de Chocolat

Plaisir des Sens... 62 €uros 

Ce menu est une succession de sept mets au gré des envies et l'imagination du moment .
Menu de saveur pour vous faire découvrir une cuisine différente....de plaisir.

Menu avec les vins et le café …93 €uros

C  e menu ne peut être servi que pour l'ensemble de la table   

 Gastro'Mômes ..11 €uros    

Menu composé  d'un plat et d'un dessert   (offert au moins de 7 ans)



A la Carte 
                                                                                              Les Entrées

Tartare de boudin noir aux pommes en l'air , foie gras poêlé  et vinaigrette du Loiret 19 €uros

Tarte fine de foie gras de canard aux pommes du Verger de Joëlle Rueher. 21 €uros

Consommé de langoustines aux épices et madarines. 22 €uros

                 Le Ban du Poissonnier

Amusante composition de noix de Saint-Jacques , patates douces et œuf de 64°. 22 €uros

Pave de Skré rôti , asperges vertes et poires 24 €uros

Ormeaux juste passés au beurre noisette , purée à l'huile de truffes blanches. (selon arrivage) 29 €uros

                 L'étal du Boucher

Paleron de veau de sept heures servi dans l'esprit d'un couscous 22 €uros

Gigot d'agneau de lait des Pyrénées confit doucement dans du beurre au sel de 
guérande  , lait de pommes de terre. 26 €uros

Filet de boeuf mariné au piment d' espelette  , cuit à l'unilatéral au sel de guérande 27 €uros

                 Le Mot de la fin

Dégustation de fromages de Bernard Antony 10 €uros

La Poêlée d'ananas aux épices , glace coco 10 €uros

Le Péché de l'amateur de Chocolat 10 €uros

Crème brûlée à la cassonade , au parfum de vanille bourbon 10 €uros

Notre carte change au fil  des saisons , des produits et des envies du Chef

Tous nos prix sont nets.

 


